’

asterPro

INSTRUCTION MANUAL - BEDIENUNGSANLEITUNG -
INSTRUKCJA OBSLUGI - HASZNALATI UTASITAS -
NAVOD NA POUZITIE - NAVOD K POUZITi

BGMP-9321-PL-KO - BGMP-9321-HU - BGMP-9321-CZ

Air fryer - Heissluftfritteuse * Frytownica

Légsiitd - Teplovzdu$na fritéza - Horkovzdusna fritéza




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

READ ALL INSTRUCTIONS.

* Do not touch hot surfaces directly. Use the handle to operate or
use oven mitts/potholders.

* To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or
appliance in water or other liquid.

* This appliance is not intended to be used by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the use of the appliance by a
person responsible for their safety.

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

* Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to
cool before putting on or taking off parts, and before cleaning the
appliance.

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or has been damaged in any manner.
Bring it to a qualified technician for examination, repair or electrical
or mechanical adjustment.

* The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injuries.

* Do not use outdoors.

* Do not let cord hang over the edge of the table or counter, or touch
hot surfaces.

* Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated
oven.

* Extreme caution must be used when moving an appliance
containing hot oil or other hot liquids.



+ Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall
outlet. To disconnect, turn any control to “off”, then remove plug
from wall outlet.

* Do not use appliance for other than the intended use.

* Make sure the crisping tray is in place before adding food to be air
fried.

WARNING: the Air Fryer will not operate unless frying basket is fully
closed.

CAUTION: after hot air frying, extreme caution must be used when
handling the hot frying basket, crisping tray, and cooked foods.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

/#\ CAUTION! HOT SURFACES

This appliance generates heat and escaping steam during use.
Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires,
or other injury to persons or damage to property.

This appliance is hot during operation and retains heat for some
time after turning OFF. Always use oven mitts when handling hot
materials and allow metal parts to cool before cleaning. Do not
place anything on top of the appliance while it is operating or while
it is hot.

« All users of this appliance must read and understand this
instruction manual before operating or cleaning this appliance.

* The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V AC
electrical outlet only.

« If this appliance begins to malfunction during use, pull the frying
basket out of the body. Then remove plug from wall outlet. Do not
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use or attempt to repair the malfunctioning appliance.

* Do not leave this appliance unattended during use.

* Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this
appliance is damaged, it must be replaced by contacting Consumer
Service. Keep the cord out of reach from children and infants to
avoid the risk of electric shock and choking.

/\ NOTES ON THE PLUG

This appliance has a VDE plug. If it still does not fit, contact a
qualified electrician. Do not modify the plug in any way.

/\ PLASTICIZER WARNING

To prevent Plasticizers from migrating to the finish of the counter
top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters
or place mats between the appliance and the finish of the counter
top or table top. Failure to do so may cause the finish to darken;
permanent blemishes may occur or stains can appear.



GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER
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Icons Function Default Time Adjustable T Ll Adjustable
emperature
1 Touchscreen display 5 Air inlets (?"\‘5 Air Fry 20mins 1min-60mins 200°C 80-200°C
2 Air fryer body 6 Air outlet ( not shown) 'u/' Bake 25mins 1min-60mins 180°C 80-200°C
3 | Frying basket with cool touch handle 7 | Power cord with VDE plug [ 8 Roast 35mins 1min-60mins 200°C 180-200°C
(not shown) =
4 Non-stick coated crisping tray 8 Non-skid feet * Broil 10mins 1min-30mins 200°C /
';.::o Reheat 6mins 1min-60mins 120°C 80-200°C
TOUCHSCREEN CONTROL 7
@ Keep Warm 60mins 1min-60mins 80°C 80-90°C
* There are 8 menus options, each with a preset time and w French Fries 18mins 1min-60mins 180°C 80-200°C
temperature.
+ Press MENU &) once. The AIR FRY icon will flash. Press MENU fe Winge 20mins | fmin60mins | 180°C 80-200°C

to advance to the next menu option.



BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

* Remove all packing material and labels from the inside and outside
of the air fryer. Check that there is no packaging underneath and
around the frying basket.

* Your air fryer is shipped with the frying basket locked inside the

air fryer body. Firmly grasp the frying basket handle to open frying
basket and place on a flat clean work area.

* Wash air frying basket and crisping tray in hot, soapy water.

+ DO NOT IMMERSE THE AIR FRYER BODY IN WATER. Wipe the
air fryer body with a damp cloth.

* Dry all parts thoroughly.

* To ensure the crisping tray fits snugly into the frying basket drawer,
there are 4 rubber tips attached to the sides of the tray. Before
using, check to make sure all 4 rubber tips are in place. If they
become separated from the tray, simply slide onto the tabs.

OPERATING INSTRUCTIONS

WARNING! This air fryer should not be used to boil water.

NOTE: during first use, the air fryer may emit a slight odor. This is
normal.

* Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area, close to an
electrical outlet.

 Firmly grasp the frying basket handle to open it; then remove from
the machine and place on a flat, clean surface.

* Place the crisping tray into the base of the frying basket.

* Arrange food on top of the crisping tray. Do not overfill frying
basket with food: to ensure proper cooking and air circulation,
NEVER fill any frying basket more than 2/3 full. When air frying fresh
vegetables, we do not recommend adding more than 1-1/2 cups of
food to the frying basket.

* Fully insert the frying basket into the Air Fryer.

* Plug cord in the wall outlet. A power icon will appear on a black
background.

* To begin, press the power icon.

* The control panel will appear.

* To adjust the air frying TIME, press the buttons + or - on the right
side of the control panel to advance or decrease time in 1 minute
increments, from 1 to 60 minutes.

* To adjust the air frying TEMPERATURE, press the buttons + or - on
the left side of the control panel to adjust the temperature range in 1
degree increments.

* When the desired TIME and TEMPERATURE appear on the display,

press the START/PAUSE (%) to turn the air fryer ON.

* The preset temperature and time will alternate on the display until
the time has expired.

IMPORTANT: the air fryer will not heat until the START/PAUSE

button is pressed.
* To turn the air fryer OFF at any time, simply press the power icon.

* To use the preset menu option, simply press MENU . Each time

MENU is pressed, the next menu option will start blinking.

* When the desired menu option is blinking, press the START to turn
the air fryer ON.

* The preset temperature and time will alternate on the display until
the air fry time has expired.

* The quantity, density, weight of food will alter the total cooking
time necessary. Remember, frying smaller batches will result in
shorter cooking times and higher food quality.

IMPORTANT: always check food halfway through cooking time to
determine final cook time and temperature.

* Please consult the Air Frying Chart and/or follow package
instructions for suggested TIME and TEMPERATURE.

+ To assure even cooking/browning, ALWAYS open the frying basket
halfway through the cooking time and check, turn or shake foods in
the frying basket. Adjust TIME or TEMPERATURE if needed.
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WARNING: extreme caution must be used when handling the hot
frying basket and crisping tray. Avoid escaping steam from the frying
basket and the food.

CAUTION: always use oven mitts when handling the hot air fryer
basket, eventhough its heat protected.

CAUTION: hot oil can collect at the base of the drawer. To avoid
risk of burns or personal injury, or to avoid oil from contaminating
air fried foods, always unlock and remove the frying basket from the
airfryer before emptying. NEVER turn the airfryer upside down with
the frying basket attached.

+ If additional air frying is needed, adjust TEMPERATURE if desired,
and set TIME for 2 to 5 minute intervals until fully cooked.

* When the air frying TIME expires, 5 beeps will sound.

+ To turn the air fryer OFF at any time, simply press the power icon.
« If recipe instructions instruct, allow cooked foods to rest for 5 to
10 minutes.

* Remove the frying basket from the machine and place on a flat,
heat resistant surface.

* Use tongs or a long fork to remove air fried foods onto a serving
plate. Promptly replace the frying basket into the front of the air
Fryer. Continue with subsequent batches, if any.

* Unplug the Air fryer when not in use.

WARNING!
Always use a meat thermometer to ensure that meat and fish
are cooked thoroughly before eating.

A NOTE ON AIR FRYING PRE-PACKAGED FROZEN FOODS

* The air fryer is powered with 1500W high performance technology
that circulates heat for fast air fry and recovery.

 As a general rule, reduce the package cooking time by 30% to
50% depending on the food and amount to be cooked.

» Always check food halfway though cooking time to determine final
cook time and temperature.
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» Always check cooking progress after TIME has expired. If more
time is needed, cook at short time intervals until food tests done.

FOR BEST RESULTS

+ Use your air fryer to cook pre-packaged foods with a fraction of
the oil, in a fraction of the time!

» Always check food halfway though cooking time to determine final
cook time and temperature.

» Always pat food dry before cooking to encourage browning and
avoid excess smoke.

+ To avoid excess smoke, when cooking naturally high fat foods,
such as chicken wings or sausages, it may be necessary to empty
fat from the frying basket drawer between batches.

* For crispier results, air fry small batches of freshly breaded foods.
Create more surface area by cutting food into smaller pieces. Press
breading onto food to help it adhere. Refrigerate breaded foods for
at least 30 minutes before frying.

* Arrange breaded food in frying basket so that food is not touching
to allow air flow on all surfaces.

+ Spray olive oil or vegetable oil work best, as oil is distributed
evenly and less oil is needed.

* Do not overfill frying basket with food. NEVER fill any frying basket
more than 2/3 full. When air frying fresh vegetables, we do not
recommend adding more than 3 cups off food to the frying basket.
+ Some foods need to be shaken vigorously or turned over during
the air fry time. Consult the Air Frying Chart for a general guide.

TECHNICAL SPECIFICATION

Voltage: 220-240V~, 50Hz/60Hz
Rated Power: 1500 W
Capacity: 4L
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CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
This marking indicates that this product should not be
E disposed with other household wastes throughout the EU.
To prevent possible harm to the environment or human health
EE from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or
contact the retailer where the product was purchased. They can
take this product for environmental safe recycling.

PRODUCT WARRANTY

Bergner Europe S.L. guarantees MASTERPRO appliance for a period
of 3 years, provided it is used as per the instructions on use herby
attached.

The product you acquire is intended to be used only in standard
home, thus guarantee does not include use in professional
establishments, bad use, or abnormal wear not according to the care
tips provided.

If you find your product defective during the guarantee period, the
owner may send the product well-identified with name and contact
phone, with postage paid to: Bergner Europe S.L, Carretera del
Aeropuerto, Kilémetro. 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, 50011
Zaragoza, Espana. Bergner Europe S.L will then examine the product,
and if it is found to be defective, BERGNER will replace the product
for a new one, or a similar product if it is no longer available.

This guarantee will be valid only against the presentation of dated
proof of purchase and this guaranteed card.

E-MAIL: sat@bergnereurope.com
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WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Verwendung elektrischer Geréate sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN.

« BerUhren Sie keine heiBen Oberflachen. Benutzen Sie die Griffe
oder Kndpfe. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen.

« Zum Schutz vor Stromschlagen dirfen Kabel, Stecker oder
elektrische Teile nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten getaucht
werden.

* Dieses Gerét ist nicht daflir bestimmt, von Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und mangels Wissens
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine, die flr ihre
Sicherheit, zusténdige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat
nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und bevor Sie
€es reinigen.

* Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Kabel oder

der Stecker beschédigt ist oder wenn das Gerat eine Fehlfunktion
aufweist oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen Sie
das Geréat zu einem qualifizierten Techniker zur Uberpriifung, oder
Reparatur.

* Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom Hersteller des
Gerats empfohlen werden, kann zu Schaden flihren.

* Nicht im Freien verwenden.

« Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Tischkante oder den Tresen
hangen, oder heie Oberflachen berihren.

+ Nicht auf oder in die Nahe von heiBen Gas- oder Elektrobrennern
oder in einen beheizten Ofen stellen.
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- AuBerste Vorsicht ist geboten, wenn ein Gerat mit heiBem Ol oder
anderen heiBen Flissigkeiten bewegt wird.

« Stecken Sie immer zuerst den Stecker in das Gerat und dann den
Stecker in die Steckdose. Um das Gerat auszuschalten, schalten
Sie auf "Aus" und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.
* Verwenden Sie das Gerat nicht flr einen anderen, als den
vorgesehenen Zweck.

* Vergewissern Sie sich, dass der Gittereinsatz eingesetzt ist, bevor
Sie das Frittiergut einlegen.

WARNUNG: Die HeiBluftfritteuse funktioniert nur, wenn der Korb
vollstandig drinnen ist.

ACHTUNG: Nach dem HeiBluftfritieren ist beim Umgang mit dem
heiBen Korb, dem Gittereinsatz und den gegarten Speisen auBerste
Vorsicht geboten.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG NUR FUR DEN
HAUSGEBRAUCH AUF.

ZUSATZLICH WICHTIGE SCHUTZVORKEHRUNGEN

/i\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHEN

Dieses Geréat erzeugt wahrend des Gebrauchs Hitze

und entweichenden Dampf. Es miissen angemessene
VorsichtsmaBnahmen getroffen werden, um die Gefahr von
Verbrennungen, Branden oder anderen Verletzungen von Personen
oder Sachschaden zu vermeiden.

Dieses Gerét ist wéhrend des Betriebs hei3 und behélt die Hitze
noch einige Zeit nach dem Ausschalten. Verwenden Sie beim
Umgang mit heiBen Materialien immer Ofenhandschuhe und

lassen Sie Metallteile vor der Reinigung abkihlen. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Gerat, wahrend es in Betrieb ist oder heif ist.
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* Alle Benutzer dieses Gerats missen diese Gebrauchsanweisung
lesen und verstehen, bevor sie das Gerat bedienen oder reinigen.
» Das Kabel dieses Gerats darf nur an eine 220-240-V-Wechselstrom-
Steckdose angeschlossen werden.

* Wenn das Gerat wahrend des Gebrauchs eine Fehlfunktion
aufweist, ziehen Sie den Korb aus dem Gehause. Ziehen Sie dann
den Stecker aus der Steckdose. Benutzen Sie das Gerét nicht und
versuchen Sie nicht, das defekte Gerat zu reparieren.

» Lassen Sie das Gerat wéhrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt.

+ Tauchen Sie das Netzkabel nicht in Flussigkeiten ein. Wenn

das Netzkabel des Gerats beschadigt ist, muss es durch den
Kundendienst ersetzt werden.

« Bewahren Sie das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf, um die Gefahr eines Stromschlags oder des Erstickens zu
vermeiden.

/\ HINWEISE ZUM STECKER

Dieses Gerat hat einen VDE Stecker. Wenn er dann immer noch
nicht passt, wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.
Der Stecker darf in keiner Weise verandert werden.

/\ WEICHMACHER-WARNUNG

Um zu verhindern, dass Weichmacher auf die Oberflache der
Arbeits- oder Tischplatte oder anderer M&bel Gbergehen, legen Sie
NICHT-PLASTISCHE Untersetzer oder Platzdeckchen zwischen das
Gerét und die Oberflache der Arbeits- oder Tischplatte. Andernfalls
kann die Oberflache nachdunkeln, es kénnen dauerhafte Flecken
entstehen oder die Oberflache kann verschmutzt werden.



ERKUNDEN SIE IHREN AIFRYER MIT TOUCHSCREEN
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Zeichen Funktion Standardzeit Einstellbar Ti?:i?argt;r Einstellbar
1 Touch-Bedienfeld 5 Lufteinlassoffnung C?"{§ HeiBluft 20Minuten 1min-60mins 200°C 80-200°C
2 Gehause 6 Luftauslass (nicht angezeigt) 'u/' Backen 25Minuten 1min-60mins 180°C 80-200°C
3 | Herausnehmbarer Korb mit 7 | Netzkabel mit Stecker & Braten 35Minuten | 1min-60mins 200°C 180-200°C
Cool-Touch-Giriff =
4 Grilleinsatz mit Antihaftbeschichtung 8 Rutschfeste FuBe * Grillen 10Minuten 1min-30mins 200°C /
';.::o Aufwarmen 6Minuten 1min-60mins 120°C 80-200°C
STEUERUNG UBER TOUCHSCREEN 7
@ Warm halten 60Minuten 1min-60mins 80°C 80-90°C
* Es gibt 8 Menuloptionen, jede mit einer voreingestellten Zeit und I , , , ,
' Pommes frites 18Minuten 1min-60mins 180°C 80-200°C
Temperatur.
+ Einmal auf MENU () driicken. Das Symbol AIR FRY blinkt. JO | chickenwings | 2oMinuten | tmin-eomins | 180°C 80-200°C

Dricken Sie MENU , um zur nachsten MenUoption zu gelangen.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

* Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial und alle Etiketten
von der Innen- und AuBenseite der Fritteuse. Vergewissern Sie sich,
dass sich keine Verpackung unter und um den Korb herum befindet.
* Bei der Auslieferung lhres Airfryers ist der Korb im Gehause des
Airfryers verriegelt. Fassen Sie den Griff des Korb fest an, um

den Korb zu 6ffnen, und legen Sie ihn auf eine flache, saubere
Arbeitsflache.

* Waschen Sie den Korb und den Gittereinsatz in heiBem
Seifenwasser.

« TAUCHEN SIE DAS GEHAUSE DER HEIBLUFTFRITTEUSE
NICHT IN WASSER EIN. Wischen Sie das Geh&use der
HeiBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

+ Trocknen Sie alle Teile grtindlich ab.

+ Damit der Gittereinsatz gut in den Korb passt, sind 4 Gummispitzen
Seiten des Gittereinsatzes angebracht.

* Vergewissern Sie sich vor der Verwendung, dass alle 4
Gummispitzen an ihrem Platz sind. Wenn sie sich vom Einsatz |6sen,
schieben Sie sie einfach wie gezeigt auf die Laschen.

BETRIEBSANLEITUNG

WARNUNG! Diese HeiBluftfritteuse darf nicht zum Kochen von
Wasser verwendet werden.

HINWEIS: Beim ersten Gebrauch kann der Airfryer einen leichten
Geruch abgeben. Das ist normal.

+ Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine flache, hitzebesténdige
Arbeitsflache in der Nahe einer Steckdose.

« Fassen Sie den Griff des Korbs fest an, um den Korb zu &ffnen;
nehmen Sie ihn dann aus dem Geréat und legen Sie ihn auf eine
flache, saubere Oberflache.

» Setzen Sie den Gittereinsatz in den Boden des Korbs.

* Legen Sie die Lebensmittel in den Korb. Fillen Sie den Korb nicht
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zu voll mit Lebensmitteln. Um ein einwandfreies Garen und eine gute
Luftzirkulation zu gewahrleisten, darf der Korb NIEMALS zu mehr als
2/3 geflllt werden.

* Beim Frittieren von frischem Gemuse empfehlen wir, nicht mehr als
1-1/2 Tassen Lebensmittel in den Korb zu geben.

+ Setzen Sie den Korb vollstéandig ein.

+ Stecken Sie das Kabel in die Steckdose. Ein Stromsymbol wird auf
schwarzem Hintergrund angezeigt.

* Um zu beginnen, driicken Sie das Power-Symbol.

» Das Bedienfeld wird angezeigt.

« Zum Einstellen der Frittierzeit driicken Sie die Tasten + oder - auf
der rechten Seite des Bedienfelds, um die Zeit in 1-Minuten-Schritten
von 1 bis 60 Minuten zu erhdhen oder zu verringern.

+ Zum Einstellen der TEMPERATUR des Aifryers driicken Sie die
Tasten + oder - auf der linken Seite des Bedienfelds, um den
Temperaturbereich in 1-Grad-Schritten einzustellen.

* Wenn die gewiinschte ZEIT und TEMPERATUR auf dem Display

erscheinen, driicken Sie die START/PAUSE (2)) -Taste, um die

Fritteuse einzuschalten.

* Die voreingestellte Temperatur und die Zeit werden abwechselnd
auf dem Display angezeigt, bis die Zeit abgelaufen ist.

WICHTIG: Die HeiBluftfritteuse heizt erst auf, wenn die Taste START/

PAUSE gedrickt wird.

* Um den Airfryer jederzeit auszuschalten, drlicken Sie einfach auf
das Stromsymbol.
* Um die voreingestellte Mentoption zu verwenden, driicken Sie

einfach MENU (E). Jedes Mal, wenn MENU () gedriickt wird,

beginnt die nachste Menuoption zu blinken.

* Wenn die gewinschte MenUoption blinkt, driicken Sie die START-
Taste, um den Aifryer einzuschalten.

* Die voreingestellte Temperatur und die Zeit werden abwechselnd
auf dem Display angezeigt, bis die Frittierzeit abgelaufen ist.

* Die Menge, die Dichte und das Gewicht der Lebensmittel
verédndern die erforderliche Gesamtgarzeit. Denken Sie daran, dass

19



das Frittieren kleinerer Chargen zu kirzeren Garzeiten und einer
besseren Qualitat der Lebensmittel flhrt.

WICHTIG: Uberpriifen Sie die Speisen immer nach der Halfte der
Garzeit, um die endgultige Garzeit und Temperatur zu ermitteln.

+ Bitte beachten Sie die Tabelle zum Airfryen und/oder die
Anweisungen auf der Verpackung beziglich der empfohlenen ZEIT
und TEMPERATUR.

* Um ein gleichméBiges Garen/Braunen zu gewahrleisten, 6ffnen Sie
den Korb IMMER nach der Hélfte der Garzeit und prifen, wenden
oder schitteln Sie die Speisen im Korb. Bei Bedarf ZEIT oder
TEMPERATUR anpassen.

WARNUNG: Beim Umgang mit dem hei3en Korb und des
Gittereinsatzes ist duBerste Vorsicht geboten. Vermeiden Sie das
Austreten von Dampf aus dem Korb und den Lebensmitteln.
ACHTUNG: Benutzen Sie immer Ofenhandschuhe, wenn Sie den
heiBen Korb anfassen.

VORSICHT: Am Boden des Korbs kann sich heiBes Ol sammeln. Um
die Gefahr von Verbrennungen oder Verletzungen zu vermeiden oder
um zu verhindern, dass das Ol den Airfryer verunreinigt, missen Sie
den Korb vor dem Entleeren immer entriegeln und herausnehmen.

* Wenn zusatzliches Garen erforderlich ist, passen Sie die
TEMPERATUR an, falls gewtinscht, und stellen Sie die ZEIT in
Intervallen von 2 bis 5 Minuten ein, bis das Fleisch durchgebraten ist.
* Wenn die Frittierzeit abgelaufen ist, erténen 5 Pieptdne.

* Um die Fritteuse jederzeit auszuschalten, driicken Sie einfach auf
das Powersymobol.

+ Wenn das Rezept es vorschreibt, lassen Sie die gekochten Speisen
5 bis 10 Minuten ruhen.

* Nehmen Sie den Korb aus dem Gerét und stellen Sie ihn auf eine
flache, hitzebestandige Unterlage.

* Verwenden Sie eine Zange oder eine lange Gabel, um die Speisen
auf einen Servierteller zu legen. Setzen Sie den Korb sofort wieder
ein. Fahren Sie ggf. mit den folgenden Chargen fort.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Airfryers raus, wenn der nicht
benutzt wird.
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HINWEIS!
Verwenden Sie ein Fleischthermometer, um sicherzustellen,
dass Fleisch und Fisch vor dem Verzehr durchgegart sind.

EIN HINWEIS ZUM HEISSLUFTFRITTIEREN VON
VORVERPACKTEN TIEFKUHLKOSTPRODUKTEN

* Der Airfryer ist mit einer 1500-W-Hochleistungstechnologie
ausgestattet, die die Hitze zirkulieren Iasst, um ein schnelles
Frittieren zu ermdéglichen.

+ Als allgemeine Regel gilt: Reduzieren Sie die auf der Packung
angegebene Garzeit um 30 bis 50 %, je nach Lebensmittel und
Menge.

- Uberpriifen Sie die Speisen immer nach der Halfte der Garzeit, um
die endgultige Garzeit und Temperatur zu ermitteln.

- Uberpriifen Sie den Garvorgang immer nach Ablauf der ZEIT. Wenn
mehr Zeit bendtigt wird, kochen Sie in kurzen Zeitabstanden, bis die
Speisen gar sind.

FUR BESTE ERGEBNISSE

* Verwenden Sie lhre HeiBluftfritteuse, um abgepackte Lebensmittel
mit einem Bruchteil des Ols und in einem Bruchteil der Zeit zu garen!
- Uberpriifen Sie die Speisen immer nach der Halfte der Garzeit, um
die endgultige Garzeit und Temperatur zu ermitteln.

* Tupfen Sie die Speisen vor dem Garen immer trocken, um die
Braunung zu férdern und GbermaBigen Rauch zu vermeiden.

+ Um UbermaBigen Rauch zu vermeiden, kann es beim Garen von
fettreichen Speisen wie Gefligel oder Wirstchen notwendig sein,
das Fett zwischen den einzelnen Chargen rauszunehmen.

* Um knusprigere Ergebnisse zu erzielen, frittieren Sie frisch panierte
Lebensmittel in kleinen Mengen. VergréBern Sie die Oberflache,
indem Sie die Lebensmittel in kleinere Stlicke schneiden. Driicken
Sie die Panade auf die Lebensmittel, damit sie besser haften. 30
Minuten vor dem Frittieren in den Kihlschrank stellen.
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* Legen Sie die panierten Lebensmittel so in den Korb , dass sie sich
nicht berthren, damit die Luft auf allen Oberflachen zirkulieren kann.
+ Spriih-Olivendl oder Pflanzendl eignen sich am besten, da sich das
Ol gleichméBig verteilt und weniger Ol benétigt wird.

+ Flllen Sie den Korb nicht zu voll mit Lebensmitteln. Fillen Sie

den Korb NIEMALS mehr als 2/3 voll. Wenn Sie frisches Gemuse
frittieren, empfehlen wir, nicht mehr als 3 Tassen Lebensmittel in den
Korb zu geben.

* Einige Lebensmittel missen, wahrend der Frittierzeit kraftig
geschuttelt oder gewendet werden. Eine allgemeine Anleitung finden
Sie in der Tabelle zum airfryen.

TECHNISCHE DATEN

Spannung: 220-240V~, 50Hz/60Hz

Nennleistung: 1500 W

Garraum-Fassungsvermégen: | 4L
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ORDNUNGSGEMABE ENTSORGUNG DES GERATS
Dieses Zeichen bedeutet, dass das Produkt im gesamten
X EU-Gebiet nicht mit anderem Hausmdull entsorgt werden
darf. Um schéadliche Auswirkungen auf Umwelt und
B Gesundheit durch unsachgemaBe Entsorgung zu verhindern,
verwenden Sie die entsprechenden Ricknahmesysteme, so dass
dieses Geréat ordnungsgemaB wiederverwertet werden kann.
Verwenden Sie zur Rickgabe Ihres gebrauchten Geréts bitte die
entsprechenden Rickgabe und Sammelsysteme, oder wenden Sie
sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben. Diese
kénnen das Produkt zuriicknehmen und einer umweltfreundlichen
Wiederverwertung zufihren.

PRODUKTGARANTIE

Bergner Europe S.L. gewéhrt eine Garantie fur einen Zeitraum
von 3 Jahren auf das MASTERPRO-Gerat, sofern es gemaB der
beigefligten Bedienungsanleitung verwendet wird.

Das Produkt, das Sie erwerben, ist nur fir den normalen Gebrauch zu
Hause bestimmt. Die Garantie umfasst daher nicht die Verwendung

in professionellen Einrichtungen, unsachgeméaBen Gebrauch oder
abnormalen VerschleiB, der durch Missachtung der Pflegetipps
entstanden ist.

Falls sich der Artikel wahrend der Garantiezeit als defekt herausstellt,
Der Besitzer kann das Produkt mit Namen und Telefonnummer
versehen und frankiert an folgende Adresse schicken: Bergner Europe
S.L., Carretera del Aeropuerto, Kilometro. 4, Edificio San Lamberto,
Planta 3, 50011 Saragossa, Spanien. BERGNER wird den Artikel
anschlieBend prifen. Sollte dabei ein Defekt festgestellt werden,

wird der Artikel von BERGNER durch ein neues oder gleichwertiges
Produkt ersetzt, sofern das Original nicht mehr erhaltlich ist.

Diese Garantie gilt nur gegen Vorlage eines datierten Kaufnachweises
und dieser Garantiekarte sowie des Kaufbelegs des Produkts.

E-MAIL: sat@bergnereurope.com
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WAZNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas uzytku urzadzen elektrycznych, zawsze nalezy przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczenstwa, obejmujgcych nastepujgce:

PRZECZYTAC CALA INSTRUKCJE.

+ Nie dotykaé gorgcych powierzchni. Uzywac uchwytow lub pokretet.
Uzywac rekawic do piekarnikdw lub uchwytéw do pojemnikow.

+ Aby chronic¢ sie przed porazeniem elektrycznym, nie zanurzaé
przewodu, wtyczek ani urzadzenia w wodzie ani w innych cieczach.
+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o zmniejszonych zdolnos$ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba
ze bedg je uzytkowac pod nadzorem lub po uzyskaniu instrukcji od
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

« Dzieci nalezy pilnowag, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed jego czyszczeniem
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka. Przed montazem lub demontazem
czesci i przed czyszczeniem zawsze czekaé na ostygniecie
urzadzenia.

* Nie uzywac urzadzen z uszkodzonym przewodem lub wtyczka albo
po stwierdzeniu nieprawidtowego dziatania urzgdzenia lub po jego
uszkodzeniu w inny sposéb. Nalezy oddac je do wykwalifikowanego
serwisu w celu sprawdzenia, naprawy albo regulacji elektrycznej lub
mechanicznej.

+ Uzycie akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzadzenia
moze spowodowac obrazenia ciata.

* Nie uzywac¢ na zewnatrz.

* Nie pozwalac¢, aby przewdd byt przewieszony przez krawedz stotu
lub blatu ani dotykat gorgcych powierzchni.

+ Nie ustawia¢ na ani w poblizu gorgcych palnikow gazowych lub
elektrycznych ani w podgrzewanym piekarniku.

« Zachowywac najwyzszg ostroznos$¢ podczas przenoszenia
urzadzenia zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce ciecze.

« Zawsze najpierw podtgczac¢ wtyczke do urzadzenia, a nastepnie do

24

gniazdka elektrycznego. Aby odtgczy¢, ustawi¢ wszystkie elementy
sterujgce w potozeniu ,,off” (wyt.), a nastepnie wyja¢ wtyczke z
gniazdka $ciennego.

* Nie uzywac urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

* Przed wtozeniem potrawy do smazenia upewnic sie, ze taca do
podsmazania znajduje sie w urzgadzeniu.

OSTRZEZENIE: frytkownica powietrzna nie wtaczy sie, jezeli koszyk
do smazenia nie jest catkowicie zamkniety.

UWAGA: po smazeniu z uzyciem gorgcego powietrza zachowywac
najwyzszg ostroznos¢ podczas przenoszenia gorgcego koszyka do
smazenia, tacy do podsmazania i usmazonych potraw.

ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO.

DODATKOWE WAZNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

/8 UWAGA! GORACE POWIERZCHNIE

Dziatajgce urzagdzenie generuje ciepto i uchodzgca pare. Aby
zapobiec poparzeniom, pozarom lub innym obrazeniom ciata
albo szkodom materialnym, nalezy stosowac wtasciwe srodki
ostroznosci.

Dziatajgce urzadzenie jest gorace i utrzymuje ciepto przez pewien
czas po wytgczeniu. Podczas przenoszenia gorgcych elementow
zawsze zakfadac rekawice do piekarnika, a przed czyszczeniem
elementéw metalowych poczekac na ich ostygniecie. Nie ktasé
zadnych przedmiotdéw na urzadzeniu, kiedy dziata lub kiedy jest
gorace.

* Wszyscy uzytkownicy urzadzenia przed rozpoczeciem jego
uzywania lub czyszczenia muszg przeczytac i zrozumieé instrukcje
obstugi.

25



* Przewdd zasilania urzadzenia nalezy podtgczac¢ wytgcznie do
gniazdka elektrycznego 220-240 VAC.

« Jezeli podczas uzywania urzadzenie zacznie dziata¢ nieprawidtowo,
z korpusu nalezy wyciggnac¢ szuflade z koszykiem do smazenia.
Nastepnie wyciggnagé wtyczke z gniazdka $ciennego. Nie uzywaé
ani nie podejmowac préb naprawy nieprawidtowo dziatajgcego
urzadzenia.

* Nie pozostawia¢ dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.

* Nie zanurza¢ przewodu zasilania w zadnych cieczach. Jezeli
przewdd zasilania urzadzenia jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez autoryzowany serwis. Aby uniknagé¢ ryzyka
porazenia elektrycznego lub uduszenia, chroni¢ przewéd przed
dzie¢mi.

/\ UWAGI DOTYCZACE WTYCZKI

Urzadzenie posiada wtyczke VDE. Jezeli wtyczka nadal nie pasuje,
wezwac wykwalifikowanego elektryka.
Nie modyfikowa¢ wtyczki w zaden sposodb.

/\ OSTRZEZENIE DOTYCZACE PLASTYFIKATOROW

Aby unikngé przedostawania sie plastyfikatoréw do wykonczenia
blatu kontuaru lub stotu albo innego mebla, pomiedzy urzgdzeniem
a blatem nalezy umiescic¢ kétka wykonane z MATERIALU INNEGO
NIZ TWORZYWO SZTUCZNE lub podtozyé odpowiednie podktadki.
W przeciwnym razie wykonczenie moze $ciemnie¢, moga wystagpic
trwate skazy lub plamy.
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POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE

5
1
—6
4 2
—7
— 8
3
1 Wyswietlacz z ekranem dotykowym 5 Wiloty powietrza
2 Korpus frytkownicy powietrznej 6 Wylot powietrza (niepokazany)
Koszyk do smazenia z uchwytem Przewdd zasilania z wtyczkg VDE
3 7 .
CoolTouch (niepokazany)
4 Taca le po_dsmazanlg z pqw{okq 8 Nozki antyposlizgowe
zapobiegajaca przywieraniu

STEROWANIE ZA POMOCA EKRANU DOTYKOWEGO

« Menu zawiera 8 opciji, dla ktérych czas i temperatura zostaty
wstepnie ustawione.

+ Nacisng¢ jeden raz przycisk MENU . Zaczyna miga¢ ikona AIR
FRY. Aby przejs¢ do nastepnej pozycji menu, nacisngé przycisk

MENU &).
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

« Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety z wnetrza i na
zewnatrz frytkownicy powietrznej. Sprawdzi¢, czy pod koszykiem do
smazenia i wokdt niego nie pozostaty zadne fragmenty opakowania.
* Frytkownica powietrzna jest dostarczana z koszykiem do smazenia
umieszczonym w korpusie. Mocno chwyci¢ uchwyt koszyka do
smazenia, wyciggna¢ go i umiescic¢ na ptaskiej i czystej powierzchni
roboczej.

« Umy¢ koszyk do smazenia powietrzem i tace do podsmazania w
gorgcej wodzie z mydtem.

- NIE ZANURZAC KORPUSU FRYTKOWNICY POWIETRZNEJ

W WODZIE. Wytrze¢ korpus frytkownicy powietrznej wilgotng
Sciereczka.

« Starannie osuszy¢ wszystkie czesci.

« Aby zapewni¢ Sciste dopasowanie tacy do podsmazania do
szuflady koszyka do smazenia, zastosowano 4 gumowe koncéweki

(=)

Symbol Funkcja Domysiny Zakres Domysina Zakres zamocowane po bokach tacy. Przed uzyciem sprawdzi¢, czy
— czas regulacjii | temperatura | regulaci wszystkie 4 gumowe koncéwki sa zatozone. Jezeli oddzielity sie od
() | omeene 20 min 1-60 min 200°C 80-200°C tacy, nalezy je po prostu nasungé w pokazany sposéb na wypustki.

o . . . . ° R °
Pieczenie 25 min 1-60 min 180°C 80-200°C INSTRUKCJA OBSLUGI

ﬁ Opiekanie 35 min 1-60 min 200°C 180-200°C
s

—— _ . OSTRZEZENIE! Frytkownicy powietrznej nie wolno uzywaé do
ruszcie 10 min 1-30 min 200°C / gotowania wodly.

';. ':o Podgrzewanie 6 min 1-60 min 120°C 80-200°C

_ UWAGA: podczas pierwszego uzycia frytkownica powietrzna moze
& Hreymyhanie 60 min 1-60 min 80°C 80-90°C emitowad lekki zapach. Jest to normalne.
+ Ustawi¢ frytkownice powietrzng na ptaskiej, odpornej na
wysokie temperatury powierzchni roboczej, w poblizu gniazdka
R Skrzydetka 20 min 1-60 min 180°C 80-200°C elektrycznego.
* Mocno chwyci¢ uchwyt koszyka do smazenia, wyciggna¢ go z
urzadzenia i ustawi¢ na ptaskiej, czystej powierzchni.
« Umiescic tace do podsmazania w podstawie koszyka do smazenia.
+ Utozy¢ potrawe na tacy do podsmazania. Nie przepetnia¢ koszyka

w Frytki 18 min 1-60 min 180°C 80-200°C
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do smazenia potrawami. Aby zapewnié prawidtowe smazenie i obieg
powietrza, NIGDY nie napetnia¢ koszyka do smazenia do poziomu
wiekszego niz 2/3 pojemnosci. Podczas smazenia powietrzem
Swiezych warzyw zalecamy umieszczenie w koszyku do smazenia
maksymalnie 1 i 1/2 filizanki potrawy.

« Catkowicie wsung¢ koszyk do smazenia od przodu frytkownicy
powietrznej.

« Podtgczyé przewdd do gniazdka sciennego. Pojawi sie ikona
zasilania, widoczna na czarnym tle.

+ Aby rozpocza¢, nacisngc ikone zasilania.

* Pojawi sie panel sterowania.

+ Aby wyregulowa¢ CZAS smazenia powietrzem, naciskac

przyciski + lub - po prawej stronie panelu sterowania. Powoduje to
wydtuzanie lub skracanie czasu skokowo o 1 minute w zakresie od
1 do 60 minut.

+ Aby wyregulowa¢ TEMPERATURE smazenia powietrzem, naciskac
przyciski + lub - po lewej stronie panelu sterowania. Powoduje to
zmiane temperatury skokowo o 1 stopien.

« Kiedy na wyswietlaczu pojawi sie zadany CZAS i TEMPERATURA,
nacisngc przycisk START/PAUSE , aby witaczyc¢ frytkownice
powietrzna.

« Ustawiona temperatura i czas bedg naprzemiennie wyswietlane na
wyswietlaczu do momentu uptyniecia czasu.

WAZNE: frytkownica powietrzna nie rozpocznie podgrzewania do
momentu nacis$niecia przycisku START/PAUSE .

+ Aby wytgczy¢ frytkownice powietrzng w dowolnym momencie,
wystarczy nacisngc¢ ikone zasilania.

« Aby uzy¢ wstepnie ustawionych opcji menu, nalezy naciskac
przycisk MENU (Z). Po kazdym naciénieciu przycisku MENU
nastepna opcja menu zaczyna migac.

+ Kiedy miga zgdana opcja menu, nacisngc przycisk START, aby
wigczyc¢ frytkownice powietrzna.

+ Ustawiona temperatura i czas bedg naprzemiennie wyswietlane na
wyswietlaczu do momentu uptyniecia czasu.
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+ Na catkowity konieczny czas smazenia wptywa ilo$¢, gestosc i
masa potrawy. Nalezy pamietaé, ze smazenie mniejszych ilosci
skutkuje krétszymi czasami smazenia i wyzszg jakoscig potraw.
WAZNE: aby okresli¢ ostateczny czas i temperature smazenia,
zawsze sprawdzac potrawe po uptywie potowy czasu smazenia.

+ Sugerowane CZASY i TEMPERATURY smazenia podano w tabeli
smazenia powietrzem i/lub w instrukcjach na opakowaniu.

+ Aby zapewnié¢ rdbwnomierne smazenie/przyrumienianie, ZAWSZE
otwiera¢ koszyk do smazenia w poftowie czasu smazenia i
sprawdzaé, odwracac lub wstrzgsac¢ potrawe w koszyku do
smazenia. W razie potrzeby dostosowac¢ CZAS lub TEMPERATURE.
OSTRZEZENIE: podczas przenoszenia gorgcego koszyka do
smazenia i tacy do podsmazania nalezy zachowywacé najwyzszag
ostroznos¢. Unikac¢ ulatniania sie pary z koszyka do smazenia i
potrawy.

UWAGA: podczas przenoszenia gorgcego koszyka do smazenia
zawsze zakfadac rekawice kuchenne.

UWAGA: w podstawie szuflady moze zbierac sie goracy olej. Aby
unikngé poparzen lub innych obrazen ciata lub zanieczyszczenia
olejem potraw smazonych powietrzem, przed opréznieniem koszyka
do smazenia zawsze odblokowywac¢ go i wyjmowac z szuflady.
NIGDY nie odwracac¢ szuflady spodem do géry z zamocowanym
koszykiem do smazenia.

« Jezeli konieczne jest dodatkowe smazenie, wyregulowac
TEMPERATURE wedtug potrzeby i ustawia¢ CZAS na okresy 2 lub 5
minut do catkowitego usmazenia.

* Po uptywie CZASU smazenia powietrzem rozlega sie 5-krotny
sygnat dzwiekowy.

+ Aby wytgczy¢ frytkownice powietrzng w dowolnym momencie,
wystarczy nacisngc¢ ikone zasilania.

« Jezeli wymaga tego przepis potrawy, odtozy¢ usmazone potrawy
na 5 do 10 minut.

+ Wyja¢ koszyk do smazenia z urzagdzenia i ustawi¢ na ptaskiej,
odpornej na wysokie temperatury powierzchni.

* Do uktadania usmazonych potraw w naczyniu do podawania
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uzywac szczypiec lub diugiego widelca. Natychmiast ponownie szuflady koszyka do smazenia pomiedzy kolejnymi porcjami.
wsung¢ koszyk do smazenia od przodu frytkownicy powietrzne;. « Aby uzyskaé wiekszg chrupkos$c¢, nalezy smazy¢ powietrzem mate
Kontynuowaé smazenie ewentualnych kolejnych porciji. porcje lub potrawy swiezo panierowane. Zwiekszac¢ powierzchnie,
- Kiedy frytkownica powietrzna nie jest uzywana, nalezy wytgczac krojgc potrawe na mniejsze kawatki. Aby zwiekszy¢ przyczepnosc
odtgczac jg od gniazdka. panierki, dociska¢ jg do potrawy. Schtadza¢ potrawy panierowane
przez co najmniej 30 minut przed smazeniem.
OSTRZEZENIE! + Panierowane potrawy nalezy uktada¢ w koszyku do smazenia
Aby upewni¢ sie przed spozyciem, ze mieso i ryby sa catkowicie w taki sposdb, aby nie stykaty sie ze sobg w celu umozliwienia
usmazone, zawsze uzywac¢ termometru do miesa. przeptywu powietrza przy wszystkich powierzchniach.
* Najlepiej spryskiwaé potrawy oliwg z oliwek lub olejem roslinnym,
UWAGA DOTYCZACA SMAZENIA POWIETRZEM POTRAW poniewaz zapewnia to rownomierne rozprowadzanie oleju i
ZAMROZONYCH W OPAKOWANIU zmniejsza ilo$¢ potrzebnego oleju.
* Nie przepetnia¢ koszyka do smazenia potrawami. NIGDY nie
* We frytkownicy powietrznej zastosowano technologie wysoko napetnia¢ koszyka do smazenia do poziomu wiekszego niz 2/3
wydajnego zasilania o mocy 1500 W, ktéra wywotuje obieg ciepta w pojemnosci. Podczas smazenia powietrzem swiezych warzyw
celu szybkiego smazenia i odzyskiwania. zalecamy umieszczenie w koszyku do smazenia maksymalnie 3
+ Ogdlnie, w zaleznosci od potrawy i smazonej ilosci czas smazenia filizanek potrawy.
paczki ulega skroceniu o 30 do 50%. * Niektore potrawy podczas smazenia powietrzem wymagajg
« Aby okresli¢ ostateczny czas i temperature smazenia, zawsze energicznego wstrzgsania lub odwracania.

sprawdzaé potrawe po uptywie potowy czasu smazenia.
* Po uptywie CZASU zawsze sprawdzac postep smazenia. Jezeli
konieczny jest dtuzszy czas, wydtuzac¢ czas smazenia o krétkie

odstepy do momentu uzyskania gotowej potrawy. Napiecie: 220-240V~, 50H2/60Hz

r Moc znamionowa: 1500 W
ABY UZYSKAC NAJLEPSZE WYNIKI - —
Pojemnosé: 4L

« Uzywac frytkownicy powietrznej do smazenia potraw pakowanych
z niewielkg iloscig oleju przez krotki czas.

+ Aby okresli¢ ostateczny czas i temperature smazenia, zawsze
sprawdzaé potrawe po uptywie potowy czasu smazenia.

+ Aby przyspieszy¢ rumienienie i unikngé nadmiernej ilosci dymu,
zawsze osuszac potrawe przed smazeniem.

+ Aby unikng¢ nadmiernej ilosci dymu podczas smazenia potraw

o naturalnie wysokiej zawartosci ttuszczu, takich jak skrzydetka
kurczaka lub kietbaski, konieczne moze by¢ usuwanie ttuszczu z
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PRAWIDLOWA UTYLIZACJA TEGO PRODUKTU

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy
g wyrzucac wraz z innymi odpadami domowymi w catej

UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub
BN zdrowia ludzkiego w wyniku niekontrolowanego usuwania
odpadow, poddawaj je odpowiedzialnemu recyklingowi, aby
promowac zréownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw
materialnych. Aby zwréci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemow
zwrotu i zbidrki lub skontaktuj sie ze sprzedawcag, u ktérego produkt
zostat zakupiony. Moze on zabraé ten produkt do bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu.

GWARANCJA

Bergner Europe S.L. udziela gwarancji na urzgdzenie MASTERPRO
na okres 3 lat, pod warunkiem uzytkowania zgodnie z zatgczong
instrukcjg uzytkowania.

Nabyty produkt jest przeznaczony do uzytku wytgcznie w
standardowym domu, dlatego gwarancja nie obejmuje uzytkowania
w profesjonalnych zakfadach, niewtasciwego uzytkowania lub
nietypowego zuzycia niezgodnego z dostarczonymi wskazéwkami
dotyczgcymi pielegnaciji.

Jesli w okresie gwarancyjnym okaze sie, ze produkt jest wadliwy,
witasciciel moze wystaé produkt dobrze zidentyfikowany, podajgc
imie i nazwisko oraz telefon kontaktowy, z optacong optatg
pocztowg na adres: Bergner Europe S.L, Carretera del Aeropuerto,
Kildmetro. 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, 50011 Saragossa,
Hiszpania. Bergner Europe S.L nastepnie zbada produkt, a jesli
okaze sie, ze jest wadliwy, BERGNER wymieni produkt na nowy lub
podobny produkt, jesli nie jest juz dostepny.

Niniejsza gwarancja bedzie wazna tylko po przedstawieniu dowodu
zakupu z datg oraz niniejszej karty gwarancyjnej.

E-MAIL: sat@bergnereurope.com
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FONTOS BIZTONSAGI INFORMACIOK

Elektromos berendezések hasznalatakor mindig tartsa be az
alapvetd biztonsagi elbirasokat, ideértve az alabbiakat:

OLVASSA EL AZ OSSZES UTASITAST!

* Ne érintse meg a forrd fellileteket. Hasznalja a fogantyukat vagy
markolatokat. Hasznaljon sttékesztyl(it vagy edényfogd kendét.

« Az aramités elkerllése érdekében ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba a tapkabelt, a dugokat vagy a készliléket.

« Jelen termék hasznalata nem javasolt olyan személyeknek (ideértve
a gyerekeket is), akik csdkkent fizikai, szenzoros vagy mentaélis
képességekkel rendelkeznek; nincs kell6 tapasztalatuk vagy
ismeretik a készilék hasznalatat illetéen, kivéve ha a biztonsagukért
felelés személy felligyeli 6ket vagy részletesen elmagyarazza nekik a
termék hasznalatat.

+ A gyerekeket felligyelni kell annak biztositasahoz, hogy ne
jatsszanak a késziilékkel.

- Tisztitas el6tt és hasznalaton kivil hizza ki a készlléket az
elektromos aljzatbél. A tartozékok behelyezése vagy kiszedése elé6tt,
illetve a készllék tisztitasa el6tt varja meg, hogy a késziilék lehdiljon.
+ Ne hasznaljon olyan készlléket, amelynek tapkabele vagy
csatlakozédugoja megsérilt, a késziilék korabban helytelendl
mUkodott vagy barmilyen médon sériilt. Vigye be a készlléket egy
képzett szakemberhez atvizsgalas, javitas, illetve az elektromos
vagy mechanikus elemek beallitasa céljabol.

« Nem ajanlott olyan kiegészit6 tartozékok hasznalata, amelyeket
nem a gyartd javasol, mivel azok sériilést okozhatnak.

* Ne hasznalja klltéren.

* Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal vagy a pult szélérdl,
illetve ne az érjen hozza a forro fellletekhez.

* Ne helyezze a késziiléket forrd gaz vagy elektromos tlizhelyre vagy
mellé, vagy meleg sitébe.

« Kiemelt 6évatossaggal jarjon el forrd olajat vagy egyéb forrd
folyadékot tartalmazo készililék mozgatasakor.
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+ Mindig el6szor a készllékhez csatlakoztassa a tapkabelt, és
azutan dugja be a kabelt a fali aljzatba. A levalasztashoz kapcsolja
a vezérlégombot ,ki” helyzetbe, majd huzza ki a csatlakozdédugét a
fali aljzatbdl.

* Ne hasznalja a készUliléket a rendeltetésszer(i hasznalati céltdl
eltérd célra.

- Miel6tt ételt tesz a készilékbe, gy6z6djon meg arrél, hogy a
piritotalca benne van a készilékben.

FIGYELEM: a forrélevegés sité nem kezd el mikodni, ha a
sttékosar nincs teljes mértékben bezarva.

VIGYAZAT: a forré levegdvel torténé siités utan kiemelt
ovatossaggal kezelje a forrdlevegds siité kosarat, a piritotalcat és a
megsiitott ételeket.

TARTSA MEG A JELEN HASZNALATI UTASITASOKAT A
HAZTARTASBAN TORTENO TOVABBI HASZNALAT SORAN

TOVABBI FONTOS BIZTONSAGI INFORMACIOK

/®\ VIGYAZAT! FORRO FELULETEK

Haszndlat soran ez a készllék hét general és g6z szabadul fel.
Tegye meg a megfeleld ovintézkedéseket az égések, tlizek és
egyéb személyi vagy targyi sérillések kockazatanak megszlintetése
érdekében.

Hasznalat soran ez a készilék felforrésodik, és a kikapcsolas

utan tovabbra is megtartja a meleget egy ideig. Mindig hasznaljon
sUtékesztylt a forrd anyagok kezelésekor, és tisztitas el6étt varja
meg, amig a fém tartozékok lehlinek. Hasznalat alatt vagy amig a
készllék lehll, soha ne helyezzen semmit sem a készUilék tetejére.

« A készlilék hasznalata vagy tisztitasa el6tt a készillék Osszes
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hasznaldja koételes elolvasni és értelmezni a jelen haszndlati utasitast.
« A készlilék csatlakozddugdjat kizardlag 220-240 V-os AC
elektromos aljzathoz szabad csatlakoztatni.

 Ha a késziilék hasznélat soran helytelenil kezd m(ikddni, hldzza
ki a sit6kosarat a késziilék testébdél. Ezutan hizza ki a dugét a
fali aljzatbdl. Soha ne haszndlja és ne probalja meg megjavitani a
helytelentl mikodé készliléket.

« Hasznalat alatt ne hagyja felligyelet nélkil a készUléket.

+ Ne meritse folyadékba a tapkabelt. Ha a késziilék tapkabele
megséril, a tapkabel cseréjéhez Iépjen kapcsolatba az
Ugyfélszolgalattal. Az aramiités és fulladas elkeriilése érdekében
tartsa tavol a tapkabelt gyerekektdl és kiskoruaktol.

/\ A CSATLAKOZODUGORA VONATKOZO MEGJEGYZESEK

Ez a készllék VDE csatlakozdval rendelkezik. Ha tovabbra sem
csatlakoztathatd, akkor I1épjen kapcsolatba egy szakképzett
villanyszerel&vel.

Semmilyen moédon se modositsa a csatlakozédugot!

/\ PLASZTIKALOSZER FIGYELMEZTETES

Annak érdekében, hogy a lagyitdszerek ne keriljenek a pult vagy
az asztal bevonatara, NE MUANYAG anyagu talcat vagy alatétet
helyezzen a készlilék és a pult vagy asztal lapja k6zé. Ennek
elmulasztasa esetén a bevonat elsététedhet, és maradando foltok
jelenhetnek meg a fellleten.
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ISMERJE MEG A LEGSUTOJET
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1 d
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4 2 © S,
> € H (&5
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—_—-38
3
Icons Funkcié gleSieliiazelt Bellithaté RSyl esatt Bedllithaté
idé hémérséklet
1 Erintéképerny6s kijelzé 5 Levegé bemenet c*; Forrgulfzgsegos 20 perc 1 - 60 perc 200°C 80-200°C
2 Forrélevegés suté teste 6 Levegé kimenet (nem lathatd) 'u/' Sutés 25 perc 1 - 60 perc 180°C 80-200°C
g . Tapkabel VDE csatlakozédugéval s o ) R onne
3 Sitékosar CoolTouch fogantyuval 7 (nem lathatd) ﬁ Piritas 35 perc 1 - 60 perc 200°C 180-200°C
4 Tapadasmentes bevonatu piritotalca 8 Csuszasmentes tappancsok * Roston siités 10 perc 1 - 30 perc 200°C /
';.::o Felmelegités 6 perc 1 - 60 perc 120°C 80-200°C
AZ ERINTOKEPERNYO KEZELESE 7
@ Melegen tartas 60 perc 1 - 60 perc 80°C 80-90°C
* 8 menl OpCié van, ezek m|ndegy|ke el6re bedllitott idétartamot és w Siilt burgonya 18 perc 1 - 60 perc 180°C 80-200°C
hémérsékletet alkalmaz.
. . . . Sz4 k 20 1-60 180°C 80-200°C
+ Nyomja meg egyszer a MENU (=) gombot. Az AIR FRY ikon villogni ’ ¢ zarmya pere pere

kezd. Nyomja meg a MENU gombot ahhoz, hogy a kévetkezé
menU opciodra lépjen.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

« Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és cimkét a forrdlevegbs
sté kiilsé és belsé részérdl. Ellendrizze, hogy nem maradt
csomagoldanyag a slttékosar alatt és kortlotte.

« A forrolevegds slité széllitasa soran a sitékosar rogzitve van a
forroleveg6bs siité testében. Hatarozottan fogja meg a sttékosar
fogantyujat, nyissa ki a stit6kosarat, és helyezze azt egy lapos, tiszta
munkafellletre.

* Forrd, mosogatdszeres vizben mosogassa el a sitékosarat és a
piritotalcat.

- A FORROLEVEGOS SUTO TESTET NE TEGYE ViZBE!
Megnedvesitett tori6kendével torolje le a forrélevegbs siité testét.

« Alaposan szaritson meg minden tartozékot.

« Annak érdekében, hogy a piritotalca szorosan illeszkedjen a
sttékosarba, 4 gumitappancs talalhato a talca oldalan. Hasznalat
el6tt ellendrizze, hogy mind a 4 gumitappancs a helyén van. Ha azok
levalnak a talcardl, egyszerlien csusztassa vissza a tappancsokat.

HASZNALATI UTASITASOK

FIGYELEM! A jelen forrdlevegés sité nem alkalmas viz forralasara.

MEGJEGYZES: az elsé hasznalat alatt a forrélevegds siité enyhe
szagot araszthat. Ez normalis jelenség.

* Helyezze a forrolevegés slitét egy lapos, héalldé munkafellletre,
kdzel az elektromos aljzathoz.

+ Hatarozottan fogja meg a sttékosar fogantyujat a stitékosar
kinyitdsahoz, majd vegye ki azt a gépbdl és helyezze egy tiszta és
lapos fellletre.

* Helyezze a piritétalcat a stitékosar aljaba.

* Rendezze el az ételt a piritotalca tetején. Ne toltse tul a kosarat
étellel. A megfeleld siités és a levegé aramlasa érdekében SOHA
ne toltse tul a stitékosarat a 2/3 részénél. Ha friss zoldségeket sit,
azt javasoljuk, hogy ne tegyen 1-1/2 csészénél tobb élelmiszert a
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sUtékosarba.

- Teljes mértékben helyezze be a slitékosarat a forrélevegés siité
elllsé részébe.

« Csatlakoztassa a tapkabelt a fali aljzatba. Ekkor megjelenik a
bekapcsolé gomb ikonja a s6tét hattéren.

+ A kezdéshez érintse meg a bekapcsolé gomb ikonjat.

+ Megjelenik a vezérlépanel

- A forrélevegés siités IDEJENEK (TIME) bedllitdsahoz nyomja meg
a vezérlépanel jobb oldalan Iévé + vagy - gombot, igy 1 perces
|épésekkel mddosithatja a siitési idét 1 - 60 perc kozott.

- A forrélevegés siités HOMERSEKLETENEK (TEMPERATURE)
beallitasahoz nyomja meg a vezérl6épanel bal oldalan 1évé + vagy -
gombot, igy 1 fokos Iépésekkel mddosithatja a sitési hémérsékletet.
« Amikor megjelenik a kivant IDO és HOMERSEKLET a kijelzdn,
nyomja meg a START/PAUSE gombot a forrélevegds siitd
elinditasahoz.

« Az elére beallitott idé és hémérséklet folyamatosan valtozik a
kijelzén, amig a beallitott id6 le nem jar.

FONTOS: a forrélevegds siité addig nem kezd melegiteni, amig nem
nyomja meg a START/PAUSE gombot.

« Ha hasznalat alatt barmikor Kl szeretné kapcsolni a forrélevegés
slitét, akkor egyszerlien nyomja meg a bekapcsolé gombot.
« Az elére beallitott mentiopcidk hasznalatahoz egyszerlen

nyomja meg a MENU gombot. A MENU gomb minden

megnyomasaval a kdvetkez6 mentopcidra lép, amely elkezd
villogni.

« Amikor a kivant mentopci6 ikonja villog, nyomja meg a START
gombot a forrdlevegds siitd elinditasahoz.

+ Az elbre beallitott idé és hdmérséklet folyamatosan valtozik a
kijelz6n, amig a forrolevegds siitén beallitott id6 le nem jar.

+ Az élelmiszer mennyisége, slrlisége és sulya miatt a teljes sitési
id6 szlikség szerint megvaltozik. Ne feledje el, hogy a kisebb adagok
sUtésekor a sltési id6 révidebb, az étel minésége jobb lesz.
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FONTOS: a sitési id6 felénél mindig ellendrizze az ételt, igy
meghatarozhatja a végleges sitési id6t és hémérsékletet.

« Kérjlk, olvassa el a Sutési id6 tablazatat és/vagy kovesse a
csomagoléson talalhaté utasitadsokat a javasolt siitési IDO és
HOMERSEKLET megismeréséhez.

+ Az egyenletes sités/piritas érdekében MINDIG nyissa ki félidében
a sUtékosarat és ellendrizze az ételt: forditsa meg vagy razza fel a
kosarban talalhaté éleimiszert. Szilkség esetén moédositsa az IDOT
és/vagy a HOMERSEKLETET.

FIGYELEM: kiemelt 6vatossaggal jarjon el a forré sttékosar és

a piritétalca kezelésekor. Kerilje el a sitékosarbdl és az ételbdl
kiszoké forrd goézt.

VIGYAZAT: mindig hasznaljon siitékeszty(it a forrélevegds siité
felforrodsodott kosaranak kezelésekor.

VIGYAZAT: forré olaj gy(ilhet 6ssze a stitékosar aljaban. Az

égés és személyi sérlilések elkerllése érdekében, vagy annak
megelézéséhez, hogy az olaj beszennyezze a forrd levegdvel
sUtott ételeket, mindig oldja ki és vegye ki a siit6kosarat a
készllék testébdl, mieldtt kitriti azt. SOHA ne forditsa fejjel lefelé a
késziléket, ha a sttékosar benne van..

+ Ha tovabbi forrélevegds siitésre van szlikség, igény szerint
médositsa a HOMERSEKLETET, és allitsa az IDOT 2 - 5 perccel
hosszabbra, amig az étel teljesen elkészul.

- Amikor lejar a siitési IDO, a gép 5 sipold hangot ad.

+ Ha hasznalat alatt barmikor Kl szeretné kapcsolni a forrélevegés
sUtét, akkor egyszer(ien nyomja meg a bekapcsolé gombot.

* Ha a recept utasitasa kéri, hagyja pihenni az elkészult ételt 5 - 10
percig.

+ Vegye ki a sit6kosarat a gépbdl és helyezze azt egy lapos, héallé
felUletre.

« Fogocsipesszel vagy egy hosszu nyell villaval vegye ki a
forroleveg6bs sltdében elkészitett ételt egy talalétalra. Azonnal
helyezze vissza a sit6kosarat a forrélevegds sité ellilsé részébe.
Folytassa a kdvetkezé adagokkal, ha tébbet szeretne sitni.

« HUzza ki a forréleveg6s siitét, ha nincs hasznélatban..
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FIGYELEM!
Az étel elfogyasztasa el6tt mindig hasznaljon hishémérét annak
ellenérzéséhez, hogy a husok és halak megfeleléen atsiiltek.

MEGJEGYZES ELORE CSOMAGOLT, FAGYASZTOTT

ELELMISZEREK FORROLEVEGOS SUTESEVEL KAPCSOLATBAN

« A forrolevegds stité 1500 W nagyteljesitményi technoldgiat
alkalmaz, amely a gyors forrélevegés slités érdekében keringeti a
levegbt.

- Altalanos szabalyként a siitni kivant élelmiszertdl és mennyiségtdl
fuggben 30 - 50 %-kal cstkkentse a csomag sitési idejét.

« A sitési id6 felénél mindig ellendrizze az ételt, igy meghatarozhatja
a végleges sitési id6t és hémérsékletet.

« Miutan lejart az IDO, mindig ellenérizze, hogy teljesen elkésziilt-e
az étel. Ha tobb id6re van szlikség, révid idétartamokat allitson be
és ellendrizze az ételt.

A LEGJOBB EREDMENY ERDEKEBEN

* El6ére csomagolt ételek készitésekor a forrélevegds sitében kis
mennyiségl olajat hasznaljon, és révidebb idétartamokkal slissdn!

« A sitési id6 felénél mindig ellendrizze az ételt, igy meghatarozhatja
a végleges sitési id6t és hémérsékletet.

« SUtés el6tt mindig tordlje szarazra az élelmiszert, ezzel elésegitve
a barnulast és elkerllve a tulzott fustolést.

« A tulzott fust elkerliléséhez természetesen magas zsirtartalmu
alapanyagok, pl. csirkeszarny vagy kolbasz készitésekor, sziikség
lehet a zsir kilrritésére a stitékosar aljabol az egyes adagok készitése
kdzott.

+ A ropogdsabb eredményhez frissen panirozott élelmiszerek esetén
egyszerre csak kisebb adagokat slisson a forrélevegds siitében.
Vagja kisebb darabokra az ételt, ezzel nagyobb fellletli darabokat
hoz létre. Nyomja a panirt az ételre, hogy megfeleléen ratapadijon.
Sités elétt a panirozott ételt tegye a hiitészekrénybe legalabb 30
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percre.

- Ugy rendezze el a panirozott ételeket a siit6kosarban, hogy azok
ne érintkezzenek egymassal, igy a levegd szabadon aramolhat a
felUlettkon.

« Az olivaolajat vagy egyéb ndvényi olajat permetezze az ételre,
mivel igy egyenletesen oszlik el azon, és kevesebb olajra lesz
szlikség.

* Ne toltse tul a kosarat étellel. SOHA ne toltse 2/3-nal tovabb a
sUtékosarat. Ha friss z6ldségeket sit, azt javasoljuk, hogy ne tegyen
3 csészénél tdbb élelmiszert a stitékosarba.

« Néhany ételt hatarozottan fel kell razni vagy meg kell forditani a
forroleveg6bs slités alatt.

MUSZAKI SPECIFIKACIO

Fesziiltség: 220-240V~, 50Hz/60Hz
Névleges teljesitmény: 1500 W
Kapacitas: 41
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A TERMEK MEGFELELO ARTALMATLANITASA

Ez a jel6lés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad
X mas haztartasi hulladékkal egyitt kidobni az EU-ban.

Az ellendrizetlen hulladékkezelésbél adddo lehetséges
B kornyezeti vagy emberi egészségi karok elkertilése érdekében
felel6sségteljesen hasznositsa Ujra az anyagi eréforrasok fenntarthaté
Ujrafelnasznalasanak elésegitése érdekében. A hasznalt készlilék
visszakildéséhez hasznalja a visszakulldési és begydiijtési rendszert,
vagy lépjen kapcsolatba a kereskeddvel, ahol a terméket vasarolta.
Ezt a terméket kdrnyezetbarat Ujrahasznositasra vehetik at.

TERMEK-GARANCIA

Bergner Europe S.L. 3 év garanciat vallal a MASTERPRO készlékre,
feltéve, hogy a mellékelt hasznalati utasitasnak megfeleléen
hasznaljak.

Az On altal megvasarolt terméket kizardlag normal otthoni
hasznalatra szanjuk, igy a garancia nem vonatkozik a professzionalis
létesitményekben térténé hasznalatra, a rossz hasznalatra vagy a
szokatlan kopasra, amely nem a megadott apolasi tanacsok szerint
torténik.

Amennyiben a garancialis idén belll hibasnak talalja termékét, a
tulajdonos a terméket jol beazonosithatd névvel és telefonszammal
postakoltséggel a kdvetkezé cimre kildheti: Bergner Europe S.L,
Carretera del Aeropuerto, Kildmetro. 4, Edificio San Lamberto, Planta
3, 50011 Zaragoza, Espana. A Bergner Europe S.L ezt kdvetden
megvizsgalja a terméket, és ha hibasnak talalja, a BERGNER kicseréli
a terméket egy Ujra, vagy hasonl6 termékre, ha az mar nem elérheté.

Ez a garancia csak a keltezett vasarlast igazolod bizonylat és a
garantalt kartya bemutatasa ellenében érvényes.

E-MAIL: sat@bergnereurope.com
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DOLEZITE OCHRANNE OPATRENIA

Pri pouzivani elektrickych spotrebic¢ov by ste mali vZdy dodrziavat
zakladné bezpecnostné opatrenia vratane nasledujucich:

PRECITAJTE SI VSETKY POKYNY.

+ Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovéte alebo
kl'u¢ky. Pouzivajte kuchynské rukavice alebo chnapky.

* Na ochranu pred Urazom elektrickym priadom neponarajte kabel,
zastréky ani spotrebi¢ do vody alebo inej kvapaliny.

« Tento spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti)
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo s nedostato¢nymi skisenostami a znalostami, pokial im
osoba zodpovedna za ich bezpecnost neposkytla dohl'ad alebo
pokyny tykajlce sa pouzivania spotrebica.

* Deti by mali byt pod dohlladom, aby sa so spotrebiCom nehrali.

« Ak sa zariadenie nepouziva a pred ¢istenim ho odpojte zo zasuvky.

Pred nasadenim alebo zloZzenim dielov a pred ¢istenim spotrebica
nechajte spotrebi¢ vychladnut.

* Nepouzivajte spotrebi¢ s poskodenym kablom alebo zastrékou
alebo po poruche spotrebic¢a, alebo ak bol spotrebi¢ akymkolvek
spésobom poskodeny. Odneste ho kvalifikovanému technikovi na
preskimanie, opravu alebo elektrické ¢i mechanické nastavenie.

+ Pouzivanie prisluSenstva, ktoré nie je odporu¢ané vyrobcom
spotrebic¢a, moze spdsobit poranenia.

+ Nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

+ Nenechavajte kabel visiet cez okraj stola alebo pultu, ani sa
nedotykajte horucich povrchov.

« Neumiestriujte ho na horuci plynovy alebo elektricky horak alebo
do vyhriatej rury.

* Pri premiestriovani spotrebi¢a s hortdcim olejom alebo inymi
horucimi kvapalinami je potrebné postupovat mimoriadne opatrne.
+ Vzdy najprv pripojte zastréku k spotrebi¢u a az potom zapojte
kabel do zasuvky. Ak chcete zariadenie odpojit, otocéte vSetky
ovladacie prvky do polohy "vypnuté" a potom vytiahnite zastréku zo
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zasuvky.

* Nepouzivajte spotrebi¢ na iné ako uréené pouzitie.

* Pred pridanim potravin uréenych na vyprazanie sa uistite, Ze je
podnos na svojom mieste.

VAROVANIE: teplovzdusna fritéza nebude fungovat, pokial' nebude
fritovaci koS Uplne zatvoreny.

UPOZORNENIE: po fritovani hordcim vzduchom treba
pri manipulacii s hortdcim fritovacim koSom, podnosom a
pripravovanymi potravinami postupovat mimoriadne opatrne.

TENTO NAVOD ULOZTE LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI

DOPLNUJUCE DOLEZITE OCHRANNE OPATRENIA

/#\ POZOR! HORUCE POVRCHY

Pri pouzivani tohto spotrebi¢a vznika teplo a unika para. Musia
sa prijat nalezité bezpecnostné opatrenia, aby sa zabranilo riziku
popalenia, poziaru alebo iného zranenia os6b alebo poskodenia
majetku.

Tento spotrebi¢ je pocas prevadzky horuci a po vypnuti si urgity
¢as udrziava teplo. Pri manipulacii s horucimi materialmi vzdy
pouzivajte kuchynské rukavice a pred ¢istenim nechajte kovové
¢asti vychladnut. Poc¢as prevadzky alebo ked'je spotrebi¢ horuci,
nekladte nan ziadne predmety.

« VSetci pouzivatelia tohto spotrebi¢a si musia preditat tento navod
na obsluhu a porozumiet mu skor, ako za¢nu tento spotrebi¢
pouzivat alebo distit.

« Snura k tomuto spotrebiu by mala byt zapojena iba do elektricke;
zasuvky so striedavym napéatim 220-240 V.

« Ak tento spotrebi¢ zacne pocas pouzivania zlyhavat, vytiahnite
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zasuvku fritovacieho kosa z telesa. Potom vytiahnite zastréku zo SPOZNAJTE SVOJU FRITEZU

zasuvky. Nefunkény spotrebi¢ nepouzivajte ani sa nepokusajte

opravit.

« Poc¢as pouzivania nenechavajte tento spotrebi¢ bez dozoru.

* Neponarajte napajaci kabel do Ziadnej tekutiny. Ak je napéjaci

kabel tohto spotrebic¢a je posSkodeny, je potrebné ho vymenit a 1
obratit sa na spotrebitel'sky servis. Udrzujte kabel mimo dosahu 4 2
deti a dojciat, aby ste predisli riziku Urazu elektrickym pridom a

udusenia.

/\ POZNAMKY K ZASTREKE

Tento spotrebi¢ ma VDE zéastréku. Ak stéle nesedi, obratte sa na
kvalifikovaného elektrikara.

Zastrcku nijako neupravuijte.

/\ UPOZORNENIE NA ZMAKCOVADLA 3 —8
Aby ste zabranili prenosu zmékcovadiel na povrchovu Upravu
pracovnej dosky alebo dosky stola alebo iného nabytku, umiestnite
medzi spotrebic a povrchova Upravu pracovnej dosky alebo dosky 1 | Dotykovy displej B rrivody vzduchu
stola NEPLASTOVE podlozky alebo rohoze. V opacnom pripade
méie povrchové L’Jprava Stmavnut" méiu Sa objavit’ trvalé ékvrny 2 Teleso teploVZdUénei frltéZy 6 V)'/Stup vzduchu (nle ]e ZObraZené)
1 s ’ . 7 v
alebo fl aky' 3 Fritovaci kos s rukovatou CoolTouch 7 nggjam kabel S,VDE zastrckou
(nie je zobrazeny)
4 Tacka s neprilnavym povrchom 8 ProtiSmykové patky

OVLADANIE POMOCOU DOTYKOVEHO DISPLEJA

+ K dispozicii je 8 moznosti menu, kazda s prednastavenym ¢asom a
teplotou.

- Stlacte tlagidlo MENU (E). Symbol AIR FRY bude blikat. Stlatenim
tlac¢idla MENU prejdete na dalSiu moznost ponuky.
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Svymbol Funkcia Predvoleny Rozsah Predvolena Rozsah
y céas nastavenia teplota nastavenia
Smazenie
6*5 horicim 20 min 1 min - 60 min 200°C 80-200°C
vzduchom
'u(' Pecenie 25 min 1 min - 60 min 180°C 80-200°C
ﬁ Prazenie 35 min 1 min - 60 min 200°C 180-200°C
% Grilovanie 10 min 1 min - 30 min 200°C /
&= @ . . . . .
'....o Ohrievanie 6 min 1 min - 60 min 120°C 80-200°C
& Udrzovat v 60 min 1 min - 60 min 80°C 80-90°C
teple
w Hranolky 18 min 1 min - 60 min 180°C 80-200°C
R Kridelka 20 min 1 min - 60 min 180°C 80-200°C
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PRED PRVYM POUZITIM

« Odstrante vSetok obalovy material a $titky z vnatornej a vonkajse;
strany fritézy. Skontrolujte, ¢i sa pod fritovacim kosom a v jeho okoli
nenachadza Ziadny obal.

« Fritéza sa dodava s fritovacim koSom uzamknutym v tele fritézy.
Pevne uchopte rukovét fritovacieho kosa, aby ste otvorili fritovaci
koS a polozte ho na rovnu &istu pracovnu plochu.

« Fritovaci k6§ a podnos umyte v horlcej saponatovej vode.

- NEPONARAJTE TELO FRITEZY DO VODY. Utrite telo fritézy
vihkou handric¢kou.

« VSetky Casti dokladne vysuste.

+ Aby sa zabezpecilo, Ze podnos dobre zapadne do zasuvky
fritovacieho kosa, su k nemu pripevnené 4 gumové hroty po
stranach zasobnika. Pred pouzitim skontrolujte, ¢i su vSetky

4 gumové koncovky na mieste. Ak sa oddelia od zasobnika,
jednoducho ich nasunte na vystupky, ako je znazornené na obrazku.

NAVOD NA OBSLUHU

VAROVANIE! Tato fritéza by sa nemala pouzivat na varenie vody.

POZNAMKA: podas prvého pouzitia moze fritéza vydavat mierny
zapach. To je normalne.

* Teplovzdusnu fritézu umiestnite na rovnu, tepelne odolnu pracovnu
plochu v blizkosti elektrickej zasuvky.

+ Pevne uchopte rukovat fritovacieho kosa, aby ste otvorili fritovaci
kos; potom ho vyberte zo zariadenia a poloZzte na rovny, Cisty
povrch.

* Do spodnej Casti fritovacieho kosa vlozte podnos.

« Potraviny poukladajte na vrchnu ¢ast podnosu. Fritovaci ks
nepreplnujte potravinami. Aby ste zabezpecili spravne varenie a
cirkulaciu vzduchu, NIKDY nenapifajte fritovaci kd$ viac ako do 2/3.
Pri fritovani ¢erstvej zeleniny vzduchom neodporu¢ame pridavat do
fritovacieho kosa viac ako 1-1/2 Salky potravin.
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« Fritovaci koS Uplne zasunte do prednej ¢asti teplovzdusne;j fritézy.
- Zapojte kabel do zasuvky. Na ¢iernom pozadi sa zobrazi symbol
napajania.

+ Ak chcete zacat, stlacte symbol napajania

« Zobrazi sa ovladaci panel

« Ak chcete nastavit CAS fritovania, stlaéanim tlagidiel + alebo - na
pravej strane ovladacieho panela posuvajte alebo skracujte ¢as po 1
minute, od 1 do 60 minut.

+ Ak chcete nastavit TEPLOTU fritovania, stlac¢anim tlacidiel + alebo
- na lavej strane ovladacieho panela nastavte rozsah teploty v
krokoch po 1 stuprioch.

« Ked'sa na displeji zobrazi pozadovany CAS a TEPLOTA, stlagenim

tlagidla START/PAUZA (%)) zapnite fritézu.

+ Na displeji sa bude striedavo zobrazovat prednastavena teplota a
¢as, kym ¢as neuplynie.

DOLEZITE: teplovzdu$na fritéza sa nebude ohrievat, kym nestladite
tlagidlo START/PAUZA (.

+ Ak chcete fritézu vypnut, jednoducho kedykolvek stlacte symbol
napajania.

+ Ak chcete pouzit prednastavenu moznost ponuky, jednoducho
stladte tlagidlo MENU () Po kazdom stlaéeni tlagidla MENU

zacne blikat dalSia moznost ponuky.

+ Ked blika pozadovana moznost ponuky, stlacenim tlacidla START
zapnite fritézu.

+ Na displeji sa bude striedavo zobrazovat prednastavena teplota a
¢as, kym c¢as fritovania neuplynie.

* MnozZstvo, hustota a hmotnost potravin ovplyvnuju celkovy
potrebny ¢as varenia. Paméatajte, ze vyprazanie mensich davok
vedie ku kratSiemu Casu varenia a vy$sej kvalite potravin.
DOLEZITE: jedlo vzdy v polovici doby varenia skontrolujte, aby ste
urCili kone¢ny ¢as varenia a teplotu.

« Odporugany CAS a TEPLOTU najdete v tabulke fritovania a/alebo
v pokynoch na obale.

« Aby ste zabezpeéili rovhomerné varenie/vyprazanie, VZDY otvorte
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fritovaci koS v polovici doby varenia a skontrolujte, otoc¢te alebo
zatraste potravinami vo fritovacom kosi. V pripade potreby upravte
CAS alebo TEPLOTU.

VAROVANIE: pri manipulacii s horucim fritovacim koSom a
podnosom je potrebné postupovat mimoriadne opatrne. Zabrarite
uniku pary z fritovacieho kosa a potravin.

POZOR: pri manipulacii s hordcim kosom fritézy vzdy pouzivajte
kuchynské rukavice.

POZOR: v spodnej ¢asti zasuvky sa moze zhromazdovat horuci ole;.
Aby ste predisli riziku popalenia alebo poranenia osob, alebo aby
olej nekontaminoval vyprazané potraviny, pred vyprazdnenim vzdy
odomknite a vyberte fritovaci kd$ zo zasuvky. Zasuvku s nasadenym
fritovacim koSom NIKDY neotacajte hore dnom.

+ Ak je potrebné dalSie vyprazanie, v pripade potreby upravte
TEPLOTU a nastavte CAS na 2 az 5 minitové intervaly az do
Uplného prepecenia.

« Po uplynuti CASU fritovania zaznie 5 pipnuti.

+ Ak chcete fritézu vypnut, jednoducho kedykolvek stlacte symbol
napajania.

« Ak je to uvedené v navode, nechajte uvarené potraviny odpocivat
5 az 10 minut.

« Vyberte fritovaci ko$ zo zariadenia a polozte ho na rovny,
Ziaruvzdorny povrch.

« Pomocou kliesti alebo dlhej vidlicky vyberte na tanieri vyprazané
potraviny. Fritovaci ks ihned vlozte do prednej ¢asti fritézy.
Pokracujte s pripadnymi dalSimi davkami.

« Ak fritézu nepouzivate, odpoijte ju zo zasuvky.

VAROVANIE!

Vzdy pouzivajte teplomer na maso, aby ste sa uistili, Ze maso a
ryby st pred konzumaciou dékladne uvarené.
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POZNI-'\MI,(A K FRITOVANIU VOPRED OBALOVANYCH pridavat do fritovacieho kosa viac ako 3 $alky potravin.
MRAZENYCH POTRAVIN + Niektoré potraviny je potrebné pocas fritovania silno pretrepat

alebo otodit.

« Fritéza je pohanana 1500W vysokovykonnou technolégiou, ktora

zabezpecuje cirkulaciu tepla na rychle vyprazanie a regeneraciu. TECHNICKA SPECIFIKACIA

+ Vo vSeobecnosti plati, Ze ¢as vyprazania obalovanych potravin

skratte o 30 % az 50 % v zavislosti od druhu a mnozstva potravin. Napitie: 200-240V~, 50Hz/60Hz
+ Jedlo vzdy v polovici doby varenia skontrolujte, aby ste urcili
konecny ¢as varenia a teplotu.

« Po uplynuti CASU vzdy skontrolujte priebeh varenia. Ak potrebujete
viac ¢asu, varte v kratkych intervaloch, kym nie je jedlo hotové.

PRE DOSIAHNUTIE NAJLEPSICH VYSLEDKOV

« Pomocou teplovzdusnej fritézy pripravite obalované potraviny za
zlomok €asu a so zlomkom olejal

+ Jedlo vzdy v polovici doby varenia skontrolujte, aby ste urcili
konecny ¢as varenia a teplotu.

* Pred varenim jedlo vzdy osuste, aby ste podporili zhnednutie a
zabranili nadmernému zadymeniu.

 Aby sa zabranilo nadmernému dymu, pri vareni potravin s
prirodzene vysokym obsahom tuku, ako su kuracie kridla alebo
klobasy, moze byt potrebné medzi jednotlivymi davkami vyprazdnit
tuk zo zasuvky fritovacieho kosa.

+ Ak chcete dosiahnut chrumkavejsie vysledky, vyprazajte malé
davky Cerstvo upecenych potravin. Vaésiu plochu vytvorite
nakrajanim potravin na mensie kusky. Obal na jedlo pritlacte, aby
lepSie pril'nul.Pred vyprazanim vlozte obalované potraviny do
chladni¢ky aspori na 30 minut.

+ Obal'ované potraviny usporiadajte do fritovacieho kosa tak, aby sa
nedotykali, ¢im umoznite pridenie vzduchu na vSetkych povrchoch.
* Najlepsie sa hodi olivovy olej v spreji alebo rastlinny olej, pretoze
olej sa rovnomerne rozloZi a je ho potrebné mene;.

- Nepreplfiujte fritovaci kd$ potravinami. NIKDY nenapinajte fritovaci
kos viac ako do 2/3. Pri fritovani Cerstvej zeleniny neodporu¢ame

Menovity vykon: 1500 W

Kapacita: 4L
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SPRAVNA LIKVIDACIA TOHTO PRODUKTU

Toto oznacenie znamen4, Ze tento vyrobok by sa nemal
g likvidovat spolu s ostatnym domovym odpadom v celej EU.

Aby ste predisli moznému poskodeniu zivotného prostredia
BN 3lebo udského zdravia v désledku nekontrolovane;j likvidacie
odpadu, recyklujte ho zodpovedne, aby ste podporili udrzatelné
opétovné vyuzitie materialnych zdrojov. Ak chcete vratit pouzité
zariadenie, pouzite systém vratenia a zberu alebo kontaktujte
predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. M6zu vziat tento vyrobok
na ekologicku bezpecnu recyklaciu.

ZARUKA NA PRODUKT

Bergner Europe S.L. poskytuje zaruku na spotrebi¢ MASTERPRO
po dobu 3 rokov za predpokladu, Ze sa pouziva podla prilozeného
navodu na pouzitie.

Produkt, ktory ziskate, je uréeny na pouzitie iba v beZznej domacnosti,
preto zaruka nezahffia pouzitie v profesionalnych zariadeniach,
nespravne pouzivanie alebo abnormalne opotrebovanie, ktoré nie je
v sllade s poskytnutymi tipmi na starostlivost.

Ak zistite, Ze vas vyrobok je po¢as zaru¢nej doby chybny, majitel
mo&ze zaslat vyrobok dobre identifikovany s menom a kontaktnym
telefobnom s postovnym zaplatenym na adresu: Bergner Europe
S.L, Carretera del Aeropuerto, Kilometro. 4, Edificio San Lamberto,
Planta 3, 50011 Zaragoza, Spanielsko. Spolo&nost Bergner
Europe S.L potom vyrobok skontroluje a ak sa zisti, ze je chybny,
spolo¢nost BERGNER vyrobok vymeni za novy alebo podobny
vyrobok, ak uz nie je dostupny.

Téato zaruka bude platna len po predlozeni dokladu o kupe s
datumom a tejto zarucnej karty.

E-MAIL: sat@bergnereurope.com
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DULEZITA OCHRANNA OPATRENI

Pri pouzivani elektrickych spotrebicl je tfeba vzdy dodrzovat
zakladni bezpeénostni opatreni, véetné nasleduijicich:

PRECTETE SI VSECHNY POKYNY.

 Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky.
Pouzivejte chnapky nebo drzadla.

+ V zajmu ochrany pred Urazem elektrickym proudem neponofujte
kabel, zastréky ani spotfebi¢ do vody nebo jiné tekutiny.

« Tento spotfebi¢ neni uréen pro pouziti osobami (véetné déti) se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim osoba odpovédna
za jejich bezpecnost neposkytla dohled nebo je nepoucila o
pouzivani spotrebice.

+ Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehraly.

« Pokud pfistroj nepouzivate a pred Cisténim jej odpojte ze zasuvky.
Pred nasazenim nebo sejmutim dil( a pred ¢isténim spotrebice
nechte vychladnout.

* Nepouzivejte zadny spotrebi¢ s poskozenym kabelem nebo
zastrékou nebo po poruse spotiebi¢e nebo po jeho jakémkoli
poskozeni. Prineste jej kvalifikovanému technikovi ke kontrole,
opravé nebo elektrickému ¢i mechanickému sefizeni.

« Pouziti pfisluSenstvi, které neni doporu¢eno vyrobcem spotrebice,
muUze zpUsobit zranéni.

+ Nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

+ Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo pultu a nedotykejte
se horkych povrch(.

+ Nepokladejte na horké plynové nebo elektrické horaky, do jejich
blizkosti ani do vyhraté trouby.

« PFi pfemistovani spotrebi¢e s horkym olejem nebo jinymi horkymi
kapalinami je tfeba dbat zvySené opatrnosti.

+ VZzdy nejprve pripojte zastréku ke spotrebici a teprve potom
zapojte kabel do zasuvky. Chcete-li pfistroj odpojit, otocte vSechny
ovladaci prvky do polohy "vypnuto" a vytahnéte zastrc¢ku ze
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zasuvky. opravovat.

* Nepouzivejte spotrebi¢ k jinému nez uréenému ucelu. + Nenechavejte tento spotrebi¢ béhem pouzivani bez dozoru.

+ Pred vloZzenim potravin uréenych ke smazeni se ujistéte, Ze je + Neponotujte napajeci kabel do kapaliny. Pokud je napéjeci

tacek na smazeni na svém misté. kabel spotfebic¢e poskozeny, je tfeba jej vyménit a obratit se na
spotrebitelsky servis. Abyste predesli riziku Urazu elektrickym

VAROVANI: horkovzdusna fritéza nebude fungovat, pokud nebude proudem a uduseni, uchovavejte kabel mimo dosah déti a kojencdu.

fritovaci ko$ zcela uzavren.
/\ POZNAMKY K ZASTRECE

Tento spotfebi¢ méa VDE zastréku. Pokud ji stale nelze zasunout,
obratte se na kvalifikovaného elektrikare.

UPOZORNENI: po fritovani horkym vzduchem je tfeba dbat zvysené
opatrnosti pfi manipulaci s horkym fritovacim koSem, tacem a
pfipravovanymi potravinami.

/\ VAROVANi PRED ZMEKEOVADLY
Abyste zabranili prenosu zmékcéovadel na povrchovou Upravu

DALSI DULEZITA OCHRANNA OPATRENI pracovni desky nebo desky stolu nebo jiného nabytku, umistéte
mezi spotrebic a pgvrchovou Upravu pracovni desky nebo desky
& POZOR! HORKE POVRCHY stco>lvu NEPLAST(?\{E podlozky nebo rohoze. V opacnem prlgade
muze povrchova uprava ztmavnout; mohou se objevit trvalé vady
nebo skvrny.

TENTO NAVOD ULOZTE PRO POUZITi V BUDOUCNOSTI

Pfi pouzivani tohoto spotrebice vznika teplo a unika para. Je tfeba
pfijmout vhodna bezpec¢nostni opatfeni, aby se zabranilo riziku
popaleni, pozaru nebo jiného zranéni osob ¢i poskozeni majetku.

Tento spotrebic je béhem provozu horky a je teply jesté néjakou
dobu po vypnuti. Pfi manipulaci s horkymi materialy vzdy pouzivejte
chnapky a pred ¢isténim nechte kovové dily vychladnout. Na
spotfebi¢ nepokladejte Zadné predméty, pokud je v provozu nebo
pokud je horky.

« VSichni uzivatelé tohoto spotfebice si musi pred jeho obsluhou
nebo ¢isténim precist tento navod k pouziti a porozumét mu.

- Shliru k tomuto spotiebidi pripojujte pouze do elektrické zasuvky
se stfidavym napétim 220-240 V.

« Pokud tento spotrebi¢ zacne béhem pouzivani selhavat, vytahnéte
zasuvku fritovaciho koSe z fritézy. Poté vytahnéte zastréku ze
zasuvky. Nefunkéni spotrebi¢ nepouzivejte ani se nepokouseite jej
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SEZNAMTE SE SE SVOU FRITEZOU
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1 d
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Symbol Funkce Vychozi éas el , L el ,
nastaveni teplota nastaveni
;o ) Smazeni
1 | Dotykovy displej S | Vstupy vzduchu (:"g} horkym 20 min 1 min - 60 min 200°C 80-200°C
vzduchem
2 Télo horkovzdusné fritézy 6 Vystup vzduchu (neni zobrazen) "
u’ Peceni 25 min 1 min - 60 min 180°C 80-200°C
. - . Napajeci kabel s VDE zastr¢kou
3 Fritovaci ko$ s rukojeti CoolTouch 7 (nenf zobrazen)
ﬁ Prazeni 35 min 1 min - 60 min 200°C 180-200°C
4 Tac s neprilnavym povrchem 8 Protiskluzové nozky
% Grilovani 10 min 1 min - 30 min 200°C /

—_

OVLADANIi POMOCi DOTYKOVEHO PANELU 43 Zahfivani 6 min min-60min | 120°C 80-200°C

) o . . , , . @ UdrzZet v teple 60 min 1 min - 60 min 80°C 80-90°C
» K dispozici je 8 voleb, kazda s prfednastavenym vychozim ¢asem
a teplotou. w Hranolky 18 min 1 min - 60 min 180°C 80-200°C
- Stisknéte tlacitko MENU (E). Symbol AIR FRY se rozblika. o | woeiion | omn | tmn-comn | 10 o200

Stisknéte znovu MENU k pfechodu k dalsi volbé.
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PRED PRVNIM POUZITIM

« Odstranite veskery obalovy material a Stitky z vnitfni i vnéjsi strany
fritézy. Zkontrolujte, zda pod fritovacim kosem a v jeho okoli neni
Zadny obal.

« Fritéza je dodavana s fritovacim kosem uzaméenym uvnitf télesa
fritézy. Pevnym uchopenim rukojeti fritovaciho kose otevrete fritovaci
koS a polozte jej na rovnou ¢Eistou pracovni plochu.

« Fritovaci ko$ a plech na smazeni omyjte v horké vodé se
saponatem.

- NEPONORUJTE FRITEZU DO VODY. Otfete téleso fritézy vihkym
hadfikem.

« VSechny dily ddkladné osuste.

« Aby plech na smazeni dobre zapad| do zasuvky fritovaciho kose,
jsou k nému pfipevnény 4 gumové hroty po stranach zasobniku.
Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou vSechny 4 gumové koncovky
na misté. Pokud se oddéli od zasobniku, jednoduse je nasadte na
vystupky podle obrazku.

NAVOD K OBSLUZE

POZOR! Tato fritéza by se neméla pouzivat k vareni vody.

POZNAMKA: pfi prvnim pouziti méze fritéza vydavat mirny zapach.
To je normalni.

« Umistéte fritézu na rovnou, zaruvzdornou pracovni plochu v
blizkosti elektrické zasuvky.

+ Pevné uchopte rukojet fritovaciho kose, abyste otevreli fritovaci
koS; poté jej vyjméte z pristroje a polozte na rovny, isty povrch.

+ Do dna fritovaciho koSe vlozte plech.

« Potraviny umistéte na horni ¢ast plechu. Nepreplnujte fritovaci
ko$ potravinami. Abyste zajistili spravné vareni a cirkulaci vzduchu,
NIKDY nenaplnujte fritovaci ko$ vice nez ze 2/3. Pfi fritovani cerstvé
zeleniny vzduchem nedoporucujeme pridavat do fritovaciho kose
vice nez 1-1/2 Salku potravin.
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« Fritovaci ko$ zcela zasunte do predni ¢asti horkovzdusné fritézy.

- Zapojte kabel do zasuvky. Na ¢erném pozadi se zobrazi symbol
napajeni.

* Chcete-li zacit, stisknéte symbol napajeni

« Zobrazi se ovladaci panel

« Chcete-li nastavit CAS fritovani, stisknéte tladitka + nebo - na
pravé strané ovladaciho panelu pro prodlouzeni nebo zkraceni ¢asu
v krocich po 1 minuté, od 1 do 60 minut.

« Chcete-li nastavit TEPLOTU fritovani, stisknéte tlacitka + nebo - na
levé strané ovladaciho panelu a nastavte rozsah teploty v krocich po
1 stupnich.

« Jakmile se na displeji zobrazi pozadovany CAS a TEPLOTA,

stisknéte tlacitko START/PAUZA pro zapnuti fritézy.

 Pfednastavena teplota a ¢as se na displeji stfidaji, dokud ¢as
nevyprsi.

DULEZITE: fritéza se nezaéne ohtivat, dokud nestisknete tladitko
START/PAUZA (®).

« Chcete-li fritézu vypnout, kdykoli jednoduse stisknéte symbol
napajeni.

« Chcete-li pouzit prednastavenou moznost nabidky, jednoduse
stisknéte tlacitko MENU (). Po kazdém stisknuti tlagitka MENU

zacne blikat dal$i moznost nabidky.

+ Kdyz blika pozadovana moznost nabidky, stisknéte tlacitko START

pro zapnuti fritézy.

- Pfednastavena teplota a ¢as se na displeji stfidaji, dokud doba

fritovani nevyprsi.

* MnozZstvi, hustota a hmotnost potravin ovliviuji celkovou dobu

vareni. Pamatujte, Ze smazeni mensich davek vede ke zkraceni doby

pfipravy a zvySeni kvality potravin.

DULEZITE: vzdy v poloviné doby vareni zkontrolujte pokrm, abyste

urcili kone¢nou dobu vareni a teplotu.

- Doporuéeny CAS a TEPLOTU naleznete v tabulce fritovani a/nebo

se fidte pokyny na obalu.

« Abyste zajistili rovhomérné propeceni, fritovaci kos v poloviné doby
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vareni VZDY oteviete a potraviny ve fritovacim ko&i zkontrolujte,
oto&te nebo protiepejte. V pfipadé potreby upravte CAS nebo
TEPLOTU.

VAROVANI: pfi manipulaci s horkym fritovacim ko$em a plechem

je tfeba dbat zvySené opatrnosti. Zabrarite Uniku pary z fritovaciho
koSe a pokrmu.

POZOR: pfi manipulaci s horkym fritovacim ko$em vzdy pouzivejte
chnapky.

POZOR: na dné zasuvky se mize shromazdovat horky olej.

Abyste se vyhnuli riziku popaleni nebo zranéni osob nebo aby

olej nekontaminoval potraviny smazené na vzduchu, vzdy pred
vyprazdnénim odemknéte a vyjméte fritovaci ko$ ze zasuvky. Zasuvku
s nasazenym fritovacim kosem NIKDY neotacejte dnem vzhdru.

+ Pokud je nutné dalsi smazeni, upravte podle potfeby TEPLOTU a
nastavte CAS na 2 az 5 minut az do Uplného propegeni.

« Po uplynuti CASU smazeni zazni 5 pipnuti.

* Chcete-li fritézu vypnout, kdykoli jednoduse stisknéte symbol
napajeni.

+ Pokud je to v navodu k receptu uvedeno, nechte uvarené potraviny
5 az 10 minut odpocinout.

+ Vyjméte fritovaci kos z pfistroje a poloZzte jej na rovny, Zaruvzdorny
povrch.

« Pomoci klesti nebo dlouhé vidlicky vyjméte na vzduchu usmazené
potraviny na servirovaci talif. Fritovaci ko$ ihned zasurite do predni
Gasti fritézy. Pokracuijte pfipadnymi dalSimi davkami.

+ Pokud fritézu nepouzivate, odpoijte ji ze zasuvky.

POZOR!

Vzdy pouzivejte teplomér na maso, abyste se ujistili, Ze jsou
maso a ryby pfed konzumaci dikladné propeéené.
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POZNAMKA KE SMAZENi PREDEM OBALOVANYCH
ZMRAZENYCH POTRAVIN

- Fritéza je vybavena vysoce vykonnou technologii o pfikonu 1500 W,
ktera zajistuje cirkulaci tepla pro rychlé smazeni a regeneraci.

+ Obecné plati, ze dobu smazeni pfedem obalovanych potravin
zkratte 0 30 az 50 % v zavislosti na druhu a mnozstvi varenych
potravin.

+ Vzdy v poloviné doby vareni jidlo zkontrolujte, abyste urcili
kone¢nou dobu vareni a teplotu.

« Priibéh vareni kontrolujte vzdy po uplynuti CASU. Pokud je potteba
vice ¢asu, varte v kratkych ¢asovych intervalech, dokud neni jidlo
hotové.

PRO DOSAZENI NEJLEPSICH VYSLEDKU

« Pomoci horkovzdusné fritézy mizete pripravovat obalované
potraviny na zlomku oleje a za zlomek Casu!

+ Vzdy v poloviné doby vareni jidlo zkontrolujte, abyste urcili
kone¢nou dobu vareni a teplotu.

« Pred varenim vzdy pokrm osuste, abyste podpofili jeho zhnédnuti
a zabranili nadmérnému koufi.

« Aby se zabranilo nadmérnému koufi, mlze byt pfi pripravé
pfirozené tu¢nych potravin, jako jsou kufeci kfidla nebo klobasy,
nutné mezi jednotlivymi davkami vyprazdnit tuk ze zasuvky
fritovaciho koSe.

+ Chcete-li dosahnout kfupavéjsich vysledkl, smazte na vzduchu
malé davky Cerstvé obalenych potravin. Nakrajenim potravin na
mensi kousky zvétSete jejich plochu. Pritisknéte obal na pokrm, aby
lépe pfrilnul. Pfed smazenim dejte obalované potraviny alespor na
30 minut do chladniCky.

+ Usporadejte obalované potraviny ve fritovacim kosi tak, aby se
nedotykaly a umoznily proudéni vzduchu na vSech povrsich.

* Nejlépe se hodi olivovy olej ve spreji nebo rostlinny olej, protoze se
olej rovhomérné rozdéli a je ho potfeba méné.
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 Nepreplnujte fritovaci ko$ potravinami. NIKDY nenaplnujte SPRAVNA LIKVIDACE TOHOTO PRODUKTU

fritovaci ko$ vice nez ze 2/3. P¥i fritovani ¢erstvé zeleniny vzduchem Toto oznacéeni znamena, Ze tento produkt by nemél byt
nedoporucéujeme pridavat do fritovaciho kose vice nez 3 salky X likvidovan spolu s jinym domovnim odpadem v celé EU.
potravin. Abyste predesli moznému poskozeni Zivotniho prostredi
+ Nékteré potraviny je tfeba béhem fritovani na vzduchu silné BN nebo lidského zdravi v dlsledku nekontrolované likvidace
protfepat nebo obratit. odpadu, recyklujte jej zodpovédné, abyste podpofili udrzitelné

opétovné pouziti materialovych zdroji. Chcete-li vratit pouzité

TECHNICKE SPECIFIKACE zafizeni, pouzijte systémy vraceni a sbéru nebo kontaktujte

prodejce, u kterého jste produkt zakoupili. Mohou vzit tento produkt

Napéti: 220-240V~, 50H2/60Hz k ekologické recyklaci.
Jmenovity vykon: 1500 W ,
Kapacita: 2l ZARUKA NA PRODUKT
par Bergner Europe S.L. poskytuje zaruku na spotfebi¢ MASTERPRO

po dobu 3 let za prfedpokladu, Ze je pouzivan podle pfilozeného
navodu k pouziti.

Produkt, ktery si zakoupite, je uréen k pouziti pouze ve standardni
domacnosti, takze zaruka nezahrnuje pouziti v profesionéalnich
zafizenich, Spatné pouzivani nebo abnormalni opotrebeni, které neni
v souladu s poskytnutymi tipy na péci.

Pokud béhem zaruc¢ni doby zjistite, Ze je vas produkt vadny, viastnik
mUze zaslat produkt dobre identifikovany se jménem a kontaktnim
telefonem s postovnym zaplacenym na adresu: Bergner Europe

S.L, Carretera del Aeropuerto, Kilometro. 4, Edificio San Lamberto,
Planta 3, 50011 Zaragoza, Spanélsko. Bergner Europe S.L poté
vyrobek prozkouma, a pokud se zjisti, Ze je vadny, spole¢nost
BERGNER vyrobek vyméni za novy, nebo podobny vyrobek, pokud
jiz neni k dispozici.

Tato zaruka bude platna pouze po predlozeni datovaného dokladu o
koupi a této zaruéni karty.

E-MAIL: sat@bergnereurope.com
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Bergner Europe S.L.
Edificio San Lamberto, Planta 3, Ctra. Aeropuerto km 4, 50011,
Zaragoza, Espafia

Bergner Italy S.r.L.
Via Domenico Annibali, 31/L, 62100, Piediripa MC, Italia

Infinity Houseware Solutions GmbH
Hulser StralRe 214, 47803 Krefeld, Deutschland

www.bergnergroup.com
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